FRANKISCHER RIESLING-
TRESTERBRAND JG. 89

Frucht/Obstsorte:  Riesling-Trauben

Herkunft: Franken /Baden-Wurttemberg
Lagerung: Eiche-/Kastanienfass
Fuinkiscnen
Alkoholvolumen: 43 % Riesvine
TRESTER
. . o o Evnerenann
Serviertemperatur:  16°-18°C T
0.7
Gebindeeinheit: 1er Karton ur
6er Karton el
4er Karton (nur 0,05 1) C
. . FlaschengréBe cm | Gewicht
Artikel-Nr. Inhalt | Bezeichnung EAN-Nummer (HXBXT) ing
411571 0,7 4017869101768 | 19,5x 10,0 x 9,5 1330
411531 0,35 4017869101775 | 16,5x7,5x 7,5 700
411555 0,05 4017869101782 | 10,5x4,5x4,5 180
411538 3,0 XXL 4017869103335 | 44,0 x 23,0 x 6,5 5000

PRODUKTBESCHREIBUNG

Dieser fassgelagerte Brand hat fur einen Trester untblich hohen Traubenanteil. Dieser —im Eichen- und Kas-
tanienfass gelagerte — Brand besticht durch eine weinige Tiefe und geschmeidige Rasse. Der 20 Jahre alte
Brand ist etwas ganz Besonderes.

Fur eine Flasche 0,7 | benétigt man 12 kg Trester (aus Riesling-Trauben).

ARGUMENTATION
Ein sehr aromatisches Produkt. Als Digestif oder als Ergdnzung zu einem Kaffee. Hervorragend geeignet
zur Zigarre.

SENSORIK
Geschmack: Glatt und elegant im Abgang, lang und fruchtig, weich und mild, rassige Kraft, hocharomatisch.
Geruch: Sortentypisches Fruchtaroma, leicht blumig, zart duftend, fruchtig frisch.
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Di1e ESSENZ DER FRUCHTE.

Edelobstbrennerei Gebr. J. & M. Ziegler GmbH - HauptstraBe 26 - 97896 Freudenberg
Telefon: 0 93 75 /92 88-0 - Fax: 0 93 75/ 92 88-11 - www.brennerei-ziegler.de - info@brennerei-ziegler.de



